JULI &EAUVGUST

Pﬁ/ﬁges Vo Pﬁﬂér//nﬂen

SUPPEN UND VORSPEISEN
Cremeséippc/ten von ﬁllsc/ten Pﬁﬁ%r/inﬂen

mit Kréutercrodton
Assmannshiuser 721pa5 Sommer Edition

Tarte von Pﬁ/ﬁrﬁhﬂen, Brennnessel und Go;gonzo/a

HAUPTGERICHTE

Hau.ggemac/tte Semmel-Rheimwellen

mit Pfifferlingen in Schnittlauchrahm
(Hausgemachte Nudeln, bei denen wir einen Teil des Mehls
durch (ibriggebliebenes Brot unserer Bécker ersetzen)

Flammkuchen
mit Pfifferlingen, Lauch, Brie und Thymian

Medaillons von der Schweimelende
mit Pfifferlingen in Schnittlauch Rahm, Spdtzle und Salat

Zanderﬁ/et auf der Haut gebraten
auf Pfifferling-Wildkréuterrisotto

Den Sommer ﬂem'e[s’ et
Auf der schinen Rheinterrasse in Assmannshausen
mit tmumhaﬂem Ausblick ins Mittelrheintal,

SEPTEMBER & OKTOBER

Wildes Rendezvous
Kriuter — Kiirbis — Wild

SUPPEN UND VORSPEISEN

Wildterrine mit Wildkriutersalat
und konfierten Rosenfriichten

Sﬁppc/ten von Wethbetyskn’iutern
Assmannshiuser 721/7515 Herbst Edition

Cremesh’ppc/ten von der Somnenblumenwurzel

HAUPTGERICHTE 1
Unser /dyerschntfzc/chen

Wildschweinriicken mit Niissen, Kiirbiskernen und Maronen =

paniert auf Selleriepliree, Waldpilzrahm und Kartoffelrosti

Geﬁ}i//ter Hokaidokiirbis
mit Ziegenkdse und Rosmarincrumble gratiniert

Gebratene Wildleber aus heimischer Jagd
mit Holunderjus glacierten Apfeln, Kartoffelpiiree und Salat

Ragout vom Hirsch in Wachholdervahm
Mohnspdtzle, Feldsalat und Rotweinbirne mit Rosenfriichten
DESSERT

Z wzfsc/zjen -Schmand-Tarte
mit Brennnesselmarzipan unter der Baiserhaube

DER KULINARISCHE NOVEMBER

DAS BESTE VON DER WUTZ
Vom 3. bis 6. November 2023
Klassisches Schlach tﬁzst mit vielen Leckereien

DAS BESTE VON GANS UND ENTE
Vom 10. bis 13. November 2023 e

DAS BESTE VON WILD, WALD UND FLUR '
vom 17, bis 20. November 2023

IMADVENT BIS 17. DEZEMBER
DANSK JULEMIDDAG

Dinisches Weilmachtsmenii
auf Varbeste//unﬂ ab 4 Personen
Andefedt paa rugbrad (Entenschmalz auf Schwarzbrot)
Suppe med boller (Kraftbriihe mit Mehl- und FIe/scthoBchen)

Andesteg med brun sovs, brune kartoffler, redkdl og tytteba&rraebaliél
(Ente aus dem Ofenrohr, Jus, Karamelkartoffeln und Pre/se/beerapfel) z,

Ris ala mande med mandelgave
(Mandelreis mit Kirschsauce und Mandelgeschenk)

39,80 pro Person



